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いつでも本格的な味わいが楽しめる冷凍のミールキットシリーズが新登場！

コロナ禍の買い置きニーズにも応える

「ビストロデリ Bistro Deli」の取り扱い開始

コープデリ生活協同組合連合会（本部：埼玉県さいたま市、理事長：土屋 敏夫、会員生協：関東信越7生協）は、

現在チルド（冷蔵）で展開している「コープデリミールキット」の冷凍の新シリーズ「ビストロデリ Bistro Deli」の販売

を9月6日（月）より開始いたします。

「コープデリミールキット」は、カット＆下ごしらえ済みの具材に調味ダレとレシピが

付いた、簡単においしく作れる料理キットシリーズです。2013年の発売以来、誰でも

手軽に短時間で料理を作れることや、食材へのこだわり、バリエーション豊富なメニ

ュー、日常的に利用しやすい価格などの理由から、多くの組合員に継続してご利用

いただいております。

URL：https://efriends.coopdeli.jp/look/howto/mealkit/

「コープデリミールキット」の冷凍新シリーズ「ビストロデリ」は、コロナ禍のくらしの変化により高まった「保存性の

高い惣菜が欲しい」という買い置きニーズと、チルドに寄せられていた「もっとお魚メニューを増やしてほしい」という

組合員の願いに応え、「コープデリミールキット」の世界観を維持しつつ、冷凍の温度帯で実現した本格的な味わい

のお魚メニューです。

―商品概要―

名 称：ビストロデリ Bistro Deli

商 品：和風・洋風11種類（9月時点。今後順次企画予定）

販売方法：会員6生協（コープみらい、いばらきコープ、とちぎコープ、コープぐんま、コープながの、コープにいがた）

の宅配サービス「コープデリ」で販売 ※コープクルコでは実施しません

商品ラインアップに関しましては次ページをご参照ください。

サクサク衣の赤魚 ペストジェノベーゼソースがけ

2人前・969円（税込） 調理時間：約10分

https://efriends.coopdeli.jp/look/howto/mealkit/


商品ラインナップ（例）

ハウツー動画について

9月6日（月）より、以下のハウツー動画を公開します。是非ご参照ください。

・「ブリと焼きなすの煮浸し」 コープデリミールキット＜冷凍＞ https://youtu.be/TBd9ViWo3xs

・「サクサク衣の赤魚ペストジェノベーゼソースがけ」コープデリミールキット＜冷凍＞ https://youtu.be/MOequH9ijH0

・「ポルチーニ香る！白身魚ときのこのフリカッセ」コープデリミールキット＜冷凍＞ https://youtu.be/uEBVHMeVl1g

・「柚子香る！赤魚ときのこのおろし煮」コープデリミールキット＜冷凍＞ https://youtu.be/t4N39QyO8Ng

コープデリ生活協同組合連合会 概要

【住 所】 埼玉県さいたま市南区根岸1-4-13
【理 事 長】 土屋 敏夫（つちや としお）
【会員生協】 コープみらい、いばらきコープ、とちぎコープ、コープぐんま、コープながの、コープにいがた、コープクルコ
【総事業高】 6,286億円（7会員生協事業高計） ※2020年度
【組合員数】 517万人（会員生協組合員計）※2021年8月20日現在
【ホ ーム ペー ジ】 https://www.coopnet.jp/

赤魚と6種の野菜のトマトソース和え

2人前・969円（税込） 調理時間：約10分

濃厚なトマトソースで食べる食べごたえのあるお魚メニュー。骨取り魚を使

用しています。

ブリと焼きなすの煮浸し

2人前・969円（税込） 調理時間：約10分

甘めのつゆがよく染みた煮浸しに食べやすいサイズのブリを合わせました。

骨取り魚を使用しています。

サクサク衣の赤魚 ペストジェノベーゼソースがけ

2人前・969円（税込） 調理時間：約10分

サクサクとした食感の衣をまとった赤魚をバジルの香り豊かなソースで楽し

む華やかな一品。骨取り魚を使用しています。

ポルチーニ香る！白身魚ときのこのフリカッセ

2人前・969円（税込） 調理時間：約10分

ポルチーニ茸の豊かな香りを楽しむフランスの煮込み料理。骨取り魚を使用

しています。

柚子香る！赤魚ときのこのおろし煮

2人前・969円（税込） 調理時間：約10分

柚子の香りが爽やかな、上品でさっぱりとしたおいしさです。骨取り魚を使用

しています。
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